SEMAINE DU 18-03-2024 AU 24-03-2024 L Ao

DUPONTDY ‘@ & & @

RESTAURATION

_ Jundi | Mawdi | Meroedi | Jeudi | Venslredi

Entrée || Concombre sauce ciboulette| | ALLEMAND ITALIEN ESPAGNOL
Pizza au fromage
Plat Cordon bleu (volaille) ¥Boeuf paprika “1Escalope de poulet pané | | Paélla aux Poissons
Boulgour aux petits légumes| | Riz (BIO) sauce milanaise
Chou rouge aux pommes Flpates (BIO)

Fromage “IEdam (BIO) #pont I'Evéque
Dessert|| ©1Fruit du jour (BIO) Tarte aux pommes * Fruit du jour K2Fian saveur chocolat
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc 4

1 Bio
#  AOP *  Global G.A.P
£l Local




SEMAINE DU 25-03-2024 AU 31-03-2024 U & '~ ,
y ¥ RS R
MIDI ( )bl ™~ - ‘.:LJ &
LE MAISNIL DUP % 4 ) ‘
RESTAURATION ' :
L dundi ] Madi 1 Meraedi | Jeudi 1 Vendvedi
Entrée || REPAS INDIEN Fillcéleri rémoulade (BIO) REPAS DU PRINTEMPS
Oeufs durs mayonnaise
Plat Emince de poulet sauce Bdpates a la napolitaine #1 .2ROti de porc* sauce miel | ®Filet de merlu sauce créme
tandoori Fromage rapé et romarin Semoule
Riz a l'indienne “IHaricot vert (BIO) #¥ Brocolis

Fromage "Brie (BIO)

Pommes de terre noisette

#Cantal

Dessert|| - Fruit du jour Elcreme dessert vanille Elvoka artisanal + chocolat | | ¥ Fruit du jour (BIO)
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ye n o . Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
7 VBF “I Bio ® AoOP Global G.A.P possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
K1 Local Végétarien Label rouge «» Contient du porc +présence de porc
= MSC ® CE2 Recette du chef




SEMAINE DU 01-04-2024 AU 07-04-2024 U

DUPONT R e s @ :
LE MAISNIL b ﬂ . Y ‘

RESTAURATION
DECOUVERTE DES CULTURES CULINAIRES DU MONDE

BT

Meroredi

Entrée ASIE AMERIQUE AFRIQUE
salade texane (salade, malis,
mimolette, oignons frits,
tomates)
Plat Edsamoussa aux [égumes et ¥ Cheese burger Elcolombo de poulet
son jus Frites “Isemoule (BIO)
Elriz cantonais Poélée de légumes a l'abricot
sec
Fromage Cantadou #Saint Nectaire
Dessert "I Fruit du jour (BIO) Fromage blanc aux mille "I Fruit du jour (BIO)
couleurs
¥, , AN
w <

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc 4

¥ VBF 1 Bio # AOP ©  Global G.AP
1 Local Végétarien # Label rouge = Contient du porc
= MSC B CE2 Recette du chef




SEMAINE DU 08-04-2024 AU 14-04-2024 U
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_ fundi | Madi

Mevoedi 1 Jeudi

Entrée = coleslaw “ITomate au persil (BIO) Salade iceberg aux crodtons

Plat F1% Hachis parmentier (BIO) | Aiguillette de volaille sauce ER%couscous végétarien Elrricassée de moules et
forestiére sauce au ras el hanout poisson sauce dieppoise
Poélée de champignons Semoule Frites
fipates (BIO) Légumes couscous

Fromage Kl #Maroilles

Dessert|| - Fruit du jour Liégeois chocolat Beignet & la pomme ®lyaourt nature sucré (BIO)
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ye — . Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
7 VBF “I Bio = AOP ©  Global G.A.P possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
k1 Local Veégétarien #r  Label rouge «> Contient du porc  *prgsence de porc 4

= MSC B CE2 Recette du chef




SEMAINE DU 15-04-2024 AU 21-04-2024 \J Ao

LMIéDI\I/IAISNIL DUPONTN ¢ , ‘\Gy‘ ‘

RESTAURATION

_ Jundi | Mawdi | Meroedi | Jeudi | Venslredi

Entrée || EI®¥ carottes rapées KlPanais rémoulade
Plat Fildomelette nature (BIO) | | ¥ Boulettes de boeuf sauce Thon a la tomate “ > Jambon blanc*
Piperade bercy Fromage rape Sauce Barbecue
“ Coeur de blé # Haricot vert Pates Beignets de chou-fleur
“IRiz (BIO)
Fromage #pont 'Evéque St Morét
Dessert|| Klcreme dessert praliné “ Fruit du jour “IFruit du jour (BIO) “Ipurée de Pomme (BIO)
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
¥ VBF i Bio # AOP * Global G.A.P possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
K1 Local Végeétarien Label rouge = Contient du porc  *présence de porc " 4
= MSC W CE2 Recette du chef = HVE
I




SEMAINE DU 22-04-2024 AU 28-04-2024 L & v

DUPONT R ‘@ a4 <G

LE MAISNIL “
RESTAURATION

_ Jundi | Mawdi | Meroedi | Jeudi | Venslredi

Entrée Betteraves vinaigrette Concombre sauce aux fines Elsalade bulgare
herbes
Plat =Fricassée de poisson blanc| BBl entilles sauce tomate | | %2> Réti de porc* label saucg| ¥ Cheese burger Sauté de dinde sauce aux
sauce citron fagon bolognaise moutarde Ketchup (dosette) herbes
Pommes vapeurs Fromage rapé Elpurée crécy (pommes de| Potatoes Riz
#¥Epinards hachés cuisinés | | Pates terre, carottes) Fondue de poireaux a la
créme
Fromage Saint Paulin ECantal
Dessert|| - Fruit du jour K18 Gaufre Liggeoise lle flottante “ Fruit du jour “lyaourt brassé banane
(BIO)
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

Lt H e ) . L .
¥ VBF i Bio = AOP *  Global G.A.P possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
£l Local Végétarien # Label rouge «» Contient du porc +présence de porc 4

= MSC B CE2 Recette du chef “ HVE
= 3




SEMAINE
MIDI

Entrée

Plat

Dessert

D

Fromage

DU 29-04-2024 AU 05-05-2024 L

RESTAURATION

DUPONT R e g4 4l
LE MAISNIL . ﬂ . ( ! ‘

Mevoedi 1 Jeudi

K1# Coleslaw ¥ Carottes rapées au citron | | Tomate au persil
#Daube de boeuf Cordon bleu (volaille) =\\aterzooi de poisson B4Quiche aux fromages
Poélée de courgette Pommes de terre sautées Julienne de légumes Salade iceberg
Elrommes boulangéres Petits pois carottes a la (carottes, courgette, céleri)

francaise Riz

# Saint Nectaire

ElrFromage blanc fagon “ Fruit du jour Liégeois vanille “ Fruit du jour
straciatella
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¥ VBF
1 Local
= MSC

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

L i 3 . .. L.

1 Bio & AOP * Global G.AP possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Végétarien Label rouge = Contient du porc  *présence de porc

B CE2 Recette du chef “ HVE




e
SEMAINE DU 06-05-2024 AU 12-05-2024 v ' .f P";'

DUPONTE °* ¥ WV 9

LE MAISNIL B
RESTAURATIO!

SEMAINE EUROPEENNE

_ Jdwdi | Wwdi | Mooedi | Jeudi | Vendredi

Entrée || PORTUGAL SUEDE
¥iconcombre a la creme
(BIO)
Plat Elsrandade de poisson "% Boulettes de boeuf (BIO
sauce creme
Pates
Fromage Fripons
Dessert|| KAFlan saveur caramel “Fruit du jour
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ye — . Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
7 VBF i Bio # AOP * Global G.A.P possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
1 Local Végétarien # Label rouge + Contient du porc  sprésence de porc
= MSC ® CE2 Recette du chef = HVE




